Pizza pece. V nasi Siroké
nabidce elektrickych pizza
peci naleznete pece roz-
pékaci, pece doplfikové a
pece jednopatrové a dvou-
patrové. Jednotlivé pece
se od sebe lii svoji kapa-
citou, vybavenim a komfortem obsluhy.

Na zakladnim stupinku nabidky jsou rozpékaci
pece FP 36, jednopatrova FP 36P, FP 84R a
dvoupatrova FP 66R. Pece FP 36P, 68R a 66R
se ovladaji termostatem a dasovaéem. Pizza
se pfipravuje na $amotovych deskach. U dvou-
patrového provedeni je spodni komora fidici a
horni se pfipina. Tyto typy peci jsou vhodné jako
doplrikové pro rozsifeni nabidky nebo pro rych-
la obéerstveni, kde se mohou pouzit pii pouziti
obdéinikového plechu i na peéeni daldich pro-
duktd.

Dvoupatrovy typ FP 88 je uréen pro mensi pro-
vozy a umo2fiuje peéeni a 8 pizz o priméru 25
cm nebo 4 o priméru 30 cm. Ka2da komora ma
vlastni termostat, stfedové téleso funguje jako
horni téleso pro dolni Fidici komoru a jako dolni
pro horni komoru.

Pizza pece rfady E se nabizeji v jednopatrovém
nebo dvoupatrovém provedeni. Jedna se o pece
pro maximalni vyuZivani. Kazda komora ma
samostatné ovladani, horni a delni topné téle-
so, horni a dolni termostat s vypinaci teplotou
400°C, samostatné osvétleni jednotlivych komor
a dna jsou osazena Samotovymi deskami.

Diky termostatiim pro jednotliva télesa je mozné
individualné regulovat teplotu a tim zaruéit stej-
nomérné peceni na horni a dolni strané pizzy.
Pizzy se petou pfimo na $amotovych deskach,

A e .
S Hnétace tésta jsou zari-
&> zeni specializovana na
- zpracovavani  rozliénych
druhl tést. Diky odolné

a jednoduché konstrukei
jsou schopny zpracova-
vat znaéné objemy tésta.
Zpracovani tésta probiha v otacejici se dizi, ve
které rotuje dle své osy hnétaci hak. Hnétate
jsou nabizeny v objemech pracovni nadoby 10
az 50 1.

Uzivatel si mlZe vybrat ze dvou provedenich a to
s pevnou hlavou a neodnimatelnou dizi (modely
TFC, TF) nebo s odklopncu hlavou a odnima-
telnou diZi (modely TRQ, TRC) a dvou verzich
provedeni, které se lisi svou vybavenosti a vyko-
nem motorl. Provedeni s neodnimatelnou dizi
Je slozitéjsi pro manipulaci s téstem a &isténim,
modely s odklopnou hlavou maji vétsi komfort
obsluhy a snadnéjsi moznost ¢isténi.

Hnétage fady TFC, TF, TRQ a TRC jsou pro
ulehéeni manipulace vybaveny kolecky, kde je
pro zamezeni samovolného pohybu stroje jeden
par vybaven brzdou.

Diky Sirokému vybéru objemu di2e a rizné
vybavenosti jednotlivych typovych rad si vétsi-
na uzivatell mize vybrat stroj sob& namiru, kde
plné vyuzije véech jeho schopnosti.

Pizza pece

stav peéeni lze kontrolovat okénkem ve dvefich

a v pripadé potreby se musi pizzy v komofe poo-
togit &i pfemistit. Pece jsou nabizeny ve dvou
provedenich povrchové Upravy dvefi a to dvere
nerezové nebo rustikalni. V pripadé potreby lze k

jednotlivym pecim objednat podstavce.

Viastnosti FP 36 FP 36R B66R FP 68-R FP 88-R

Napéti (V) 230 230 230 400/2N 400/3M

Prikon (W) 1750 2000 3000 4000 4500

Termostat (ks) 1 1 2 2 3

Maximalni teplota (*C) 300 300 300 300 420

Osvétleni ne ne ne ano ne

[o VEYS ano ana ano ano ne

Samotové desky dole ne ang ana ano ano

Kapacita pizz (pr.35cm) 1 1 2 4 (pr. 25cm) | 4 (pr. 25cm)

Vnitini rozmeér $ x h x v (cm) 40x35 41x37x9 | 2x41x3Tx9| 41x37x9 2x65x5{]x‘12l

Rozméry $ x hx v {cm) 53x43x20 | 55x43x245|55x43%x375| 57 x47Tx45 | 71x65x44 I

Viastnosti E4B E8B E6B E12B E6L E12L E9 E18
Napéti (V) 400/3N 400/3N 400/3N 400/3N 400/3N 400/3N 400/3N 400/3N
Prikon (W) 4800 9600 6800 14400 8000 16000 12000 24000
Termostat (ks) 2 4 2 4 2 4 2 4
Maximalni teplota (°C) 400 400 400 400 400 400 400 400
Osvetleni ano ano ano ano ano ano ano ano
éaso\‘!é ne ne ne ne ne ne ne ne
Samotové desky dole ano ano ana ano ano ano ano ano
Kapacita pizz (pr.33cm) 4 8 B 12 L3} 12 g 18
VLT IR EES P RET ] 70x70x 15 |2x 70 x 70 x 15 70 x 105 x 15 |2x 70 x 105x15] 105 x 70 x 15 |2x105x 70 x 15105 x 105 x 15|2x105x105x 15
Rozméry $ xhx v (cm) 98x92x42 | 98x92x76 |98x 121 x42 | 98x 121 x75 [ 131 x92x42 | 131 x92x 76 {131 x 121 x42|131 x 121 x 76
Vlastnosti TFC 10/M TFC 7L TFC 22. TFC 331 TFC 44T  TFC 53T

Napéti (V) 230 230/400 230/400 2301400 400 400

Pfikon (W) 370 900/750 900/750 1100/1100 1500 1500
Objem dize (I) 10 15 20 33 40 50

Hmotnost tésta (kg) 8 12 18 25 38 44

Produkce tésta (kg/h) 30 48 70 100 140 170

Rozmeéry 8 x h x v (cm) 28x55x56,7| 36 x67,5x62| 39x69,7x62]| 43x762x70(48xB18x70|53x84.2x7T0

Viastnosti TRQ 171, TRQ 22/. TRQ 33T TRQ 42T TRQ 53T

Napéti (V) 2307400 230/400 400 400 400

Prikon (W) 900/750 800/750 1100 1500 1500

Objem dize (1) 15 20 3 40 50

Hmotnost tésta (kg} 32 18 25 38 44

Produkce tésta (kg/h) 36 54 75 114 140

Rozméry S x h x v {cm) 3Bx6Ix62 [I9IxT15x62| 43xT78x71 [48x838x71|53x878x71
Viastnosti TF 17 TF 22 TRC 17 TRC 22 TRC 32

Napéti (V) 230 230/400 230/400 230/400 400 400

Prikon (W) 375 750 750 750 750 1100
Objem dize (f) 10 17 22 7 2 32

Hmotnost tésta (kg) 8 12 18 12 18 25
Produkce tésta (kg/h) 30 48 70 36 54 75
Rozméry 8 x h x v (cm) 28x54x55 [ 36x65x68 | 40x69x68 | 36x65x62 | 39x67x62 | 43xT3xT1




[Pizza pece

i
Typ vyrobku Popis vyrobku

Rozpékaci pec na pizzu

» celonerezove provedeni

» zasuvka s rostem

» regulace teploty 50 - 300 °C

» asovac 0 — 15 min. + trvalé

» rozmer vnitfniho prostoru:
34 x 34 x 8 (cm)

Pizza pec jednopatrova

» celonerezove provedeni

» regulace teploty 50 - 300 °C

» ¢asovac 0 — 15 min.

» Samotové desky

» rozmer vnitiniho prostoru:
41 x 37 x9 v (cm)

* 1X pizza @ 35 cm

Pizza pec dvoupatrova

« celonerezove provedeni
+ 3 x regulace teploty 50 - 300 °C
« asova¢ 0 — 15 min.
« 3amotovée desky
« rozmér vnitfniho prostoru:
41 x 37 x9v(cm)
« 2X pizza @ 35 cm

Pizza pec dvoupatrova

« celonerezové provedeni

« 4 x regulace teploty 50 - 300 °C

« Samotove desky

« prosklena dvirka

+ vnitfni osvétleni

« rozmér vnitiniho prostoru:
41x37x9v(cm)

« 2X pizza @ 35 cm

Pizza pec dvoupatrova

s celonerezové dvoupatrové
provedeni

s pefeni na Samotovych deskach

« 3x topné téleso

* kapacita patra: 4x @ 25 cm
« maximalni @ pizzy 50 cm

Udrzovaci deska na pizzu

* celonerezove provedeni

« pracovni sklokeramicka deska
« vypina¢ zapnuto - vypnuto

+ kontrolka chodu

* regulace teploty 60 - 90 °C

« hmotnost: 20,5 kg

pizza pece jednopatrové basic

Zobrazent Prikon / Napéti| | CSMaVE

s termostat pro kazdé téleso - 420°C
« vnitfni rozmér: 51 x 51 x 10,5 cm

1,75 kW
230V /50 Hz

230V /50 Hz n-.-.n.....*,_!h‘-‘.}

8, o35 O

3,0 kW
230V /50 Hz

3,4 kW
230V /50 Hz

45 kW _
400 V/3N/50 Hz Gkl =

v B B
Cona na pediadanis || T

s25.. OO
OO

rozmérvem: 71 x65x 44 v

udrzovaci desky na pizzu

350 W
230V /50 Hz

rozmérvem: 44 x66 x 7 v




Plzza pece
|

pizza pece jednopatrové standard

Typ vyrobku

Cenav€

Popis vyrobku Zobrazeni Prikon / Napéti g

Pizza pec jednopatrova

= 4.8 kW
= 400V /3N/ 50 Hz

o,

nmn-mu?_[&h

A ES

* Samotoveé desky
* 2% regulace teploty do 400°C
s vnitini rozmér: 70 x 70 x 15 cm
= ynitini osvétleni s krytem
mimo prostor komaory
* 4x pizza @ 33 cm v patfe
* analogovy teplomér komory
+ 2 horni + 2 spodni télesa

Pizza pec jednopatrova O 6.8 kW

400V /3N/ 50 Hz

* Samotove desky
* 2% regulace teploty do 400°C
» vnitini rozmér: 70 x 1056 x 15 cm
* ynitini osvétleni s krytem
mimo prostor komory
* Bx pizza @ 33 cm
+ analogovy teplomér komory
* 3 hami + 3 spodni télesa

o,

nmn-mu?_[&h

@ e 88

Pizza pec jednopatrova

* Samotove desky
* 2% regulace teploty do 400°C
» vnitini rozmér: 105 x 70 x 15 em
= ynitini osvétleni s krytem
mimo prostor komaory
* 6x pizza @ 33 cm
+ analogovy teplomér komory
* 2 homi + 2 spodni télesa

Pizza pec jednopatiova 0 " 12 kW

. Samiotové desky 4 N 400V /3N/50 Hz
* 2% regulace teploty do 400°C —
s ynitini rozmér: 105 x 105 x 15 cm
= ynitini osvétleni s krytem

mimo prostor komaory

z 33 OO0
* 9x pizza @ 33 cm . 888
* analogovy teplomér komory

* 3 homni + 3 spodni télesa rozmér v cm: 131 x 127 x 42 v « hmotnost: 153 kg

o,

nmn-mu?_[&h

moZnost umisténi dvou jednopatrovych peci na sebe

podestavby

Typ Rozmér/cm Podestavba GSMave

EST-4 98 x 83 x 96v E4 8 163,
Syl 98 x 111 x 96v Ef 1 181,
SN 121x83x96v| E6LI2L 181

30 131 x 111 x96v| EQ 18 201,%




Plzza pece
[

pizza pece dvoupatrove standard

Typ vyrobku

Cenavé€

Zobrazeni b

Popis vyrobku

Pfikon / Napéti

.l’i\

9.6 kW cﬁx
5

400V /3NJ 50 Hz  comarapatusimie

e 2133[,“(&
&

Pizza pec dvoupatrova

* Samotové desky
« 4% regulace teploty do 400°C
= ynitini rozmér: 2x 70 x 70 x 15 cm
= vnitini osvétleni s krytem
mimo prostor komory
*+2x 4 pizza @ 33 cm
« 2% analogovy teplomér kamory
* 4 horni + 4 spodni télesa

14,4 kKW

Pizza pec dvoupatrova (@) 400 V 73N/ 50 H
! Z

* Samotové desky
= 4% regulace teploty do 400°C
« vnitini rozmeér: 2x 70 x 105 x 15 cm
= ynitini osvétleni s krytem
mimao prostor komory
* 2X 6X pizza @ 33 cm
= 2x analogovy teplomér komaory
= § haornich + 6 spodnich téles

Pizza pec dvoupatrova O : 16 kW

200V 3N/ 50 Hz Sl <

g

* Samotové desky
* 4% regulace teploty do 400°C
« vnitini rozmeér: 2x 105 x 70 x 15 cm
= ynitini osvétleni s krytem
mimo prostor komory
« 2x 6x pizza @ 33 cm
« 2% analogovy teplomér komory
« 4 horni + 4 spodni télesa

Fizza pec dvoupatrova

o 24 kW
: = 400V /3N/ 50 Hz
+ Samotové desky foes

+ 4% regulace teploty do 400°C
» vnitini rozmeér: 2x 105 x 105 x 15 cm
= vnitini osvétleni s krytem
mimo prostor komory
« 2X 9x pizza @ 33 cm
» 2% analogovy teplomér komaory
* G hornich + & spodnich téles

podestavby

Cenav€

Typ Rozmér/lcm Podestavba ber DPH
98 x 83 x 96v E4 8 163,00

98 x 111 x 96v EG 12 181

131 x 83 x 96v E6L12L 181,

131 x 111 x 96v ES 18 201




[Plzza [Pece digitalni activestone__..j_ggnopatrlovl Iélprlofesionall
-

Typ vyrobku Popis vyrobku Zobrazeni Pfikon / Napéti St 2

Pizza pec jednopatrova (0] 6.6 kKW @\
400V /3N/ 50 Hz o

DS 4

* Samotové desky Activestone i

dole, standardni nahofe
- 6 x téleso nahofe, 6 x téleso dole ﬁ 33, 88
rmér vem: 109 x 101 x 40 v « hmotnost: 105 kg

* regulace teploty do 450°C
= vnitini osvétleni
Pizza pec jednopatrova o 8 88 kW gi E§
* Samotové desky Activestone B, 400 V /3N/ 50 Hz
Y | \ 1A

+ 4 x pizza @ 33 cm
+ digitalni ridici jednotka

DS 6

= ynitini rozmér: 70 x 70 x 15 cm
dole, standardni nahofe

= § % téleso nahore, 6 x téleso dole

 regulace teploty do 450°C

» ynittni rozmér: 70 x 105 x 15 cm

= ynitini osvétleni

+ 6 X pizza @ 33 cm

+ digitalni ridici jednotka

rozmer v cm: 109 x 136 x 40 v » hmotnost: 141 kg

Pizza pec jednopatrova 0 . 9.0 KW gl §

« Samotové desky Activestone 400V /3N/ 50 Hz ey
dole, standardni nahofe ablana

* 9 ¥ téleso nahore, 9 x téleso dole

+* regulace teploty do 450°C

= vnitfni rozmér: 105 x 70 x 15 cm

= ynitini osvétleni

* 6 X pizza @ 33 cm

» digitalni ridici jednotka

DS 6L

R on. OO0
& 00

rozmérv cm: 144 x 101 x 40 v = hmotnost: 148 kg

Pizza pec jednopatrova O 13.32 kW gi E§

» $amotové desky Activestone \ 400 V 3N/ 50 Hz A
dole, standardni nahofe - = e

* § x téleso nahore, 9 x téleso dole

* regulace teploty do 450°C

= ynitini rozmér: 105 x 105 x 15 cm

« ynitini osvétleni

* 9 X pizza @ 33 cm

« digitalni fidici jednotka

DS 9

rozmér v cm: 144 x 136 x 40 v » hmotnost: 198 kg

Systém Activestone znamend, Ze ohfevné télesa

VWvhody Activestone profesjional peci; Jsou umisténé v Samotovych deskach a jsou rozdé-
lené na 6 nebo 9 x v doini desce podie jednotlivych
Uspofadani tées v prostons pece Dolni t8lesa ACTIVESTONE maodeld.

yrr—
'iA-.'m:-HM

o Pii prepaleni nékterého télesa béhem provozu muze
pec pokracovat v peceni.

[ I ] LI ] [ B
HORNI

Rychiejsi nabéh teploty nez u klasickych peci, rovno-
mémeéjsi rozvod tepla a az 25 %-ni Uspora elektrické

DOLNi - ACTIVESTONE energie.

= o MoZnost umisténi dvou jednodilnych peci na sebe.




Pizza [pece digitalni activestone dvoupatrove, profesional

l

Typ vyrobku

o z = & 73
Popis vyrobku Zobrazeni Pfikon / Napéti bﬁgg;’H

+ Samotové desky Activestone
dole, standardni nahoie

* 12 % téleso nahofe, 12 x téleso dole

+ regulace teploty do 450°C

= vnitfni rozmér: 2x 70 x 70 x 15 cm

= vnitini osvétleni

* 2 x4 pizzy @ 33 cm

» digitalni fidici jednotka

Pizza pec dvoupatrova 13.2 kW %
O 400V /3N/ 50 Hz  comsnspatudani

Pizza pec dvoupatrova O

« Samotové desky Activestone
dole, standardni nahore

* 12 x téleso nahoie, 12 x téleso dole

* regulace teploty do 450°C

= ynitfni rozmér: 2x 70 x 105 x 15 cm

= ynitini osvetleni

* 2 X 6X pizza @ 33 cm

«» digitalni fidici jednotka

Pizza pec dvoupatrova O 18,0 kW
R 2 : R 400V /3N/ 50 Hz
» Samotové desky Activestone T - S

dole, standardni nahoie
* 18 x téleso nahofe, 18 x téleso dole
* regulace teploty do 450°C
= vnitfni rozmér: 2x 105 x 70 x 15 cm
= ynitini osvétleni
» 2 X 6x pizza @ 33 cm
» digitalni fidici jednotka

17,76 kW
400 V 3N/ 50 Hz
Coma i g dnnie

rozmér v cm: 144 x 101 x 72 v « hmotnost: 268 kg

Pizza pec dvoupatrova (o) 26,64 kW

400 V /3N/ 50 Hz

« Samotové desky Activestone PRI

dole, standardni nahore ) 2
* 18 x téleso nahofe, 18 x téleso dole : pa:
« regulace teploty do 450°C : (@? & 33 OOO
= vnittni rozmér: 2x 105 x 105 x 15 cm ¥ OOO
= vnitini osvétleni
«2x9xpizza @ 33 cm OOO
* digitalni ridici jednotka rozmer v cm: 144 x 136 x 72 v » hmotnost: 361 kg

Yvhody Activestone profesjonal peci. o System Activestone znamena, e ohfevne télesa

\Uspofadini tées v prostoru pece Dielni 18leza ACTIVESTONE

jsou umisténé v Samotovych deskach a jsou rozdéle-
ne na 12 nebo 18 x v doini desce podle jednatlivych

modeld.

s @ Fii piepaleni nékierého télesa béhem provozu mize

pec pokracovat v peceni.

e Rychlejsi nabéh teploty nez u klasickych peci, rovno-
méméjsi rozvod tepla a az 25 %-ni Uspora elektricke
energie.

DOLNI - ACTIVESTONE




Jednoduché a zéroven wkanng a spofalivé profesiondlng zariadenia pre viatky pizzérie. Samotovd platfia v dolnej Basti
kaZdej komory zabezpetuje rovnomema vyFarovania tepia po celej svojej ploche, Eo umoznuje petenie pizze priamo ng
platni. Sircky viber podstaveoy a kysiarnl umogiuje vyt kompakind zostave s pozadovangm wkonom.

= Kazili komaora ma viasing whrevng telesa a vnliorns osvetlenin
P a5 » Elektromechanicky termostat umozniuje presnd nastavenie eploty pre kazdd komor samostatne
m [wierka kadoe] komory majd okienko 2 trdendho skia a ergonomicks difadia

wnatenie wnitorné rozmery (mm) poiet komar kapacita®
B 06D 610 x 660 x 140 1 4/1ks
PM 63105 (680x 1060 x 140 1 G/ 2ks
M 105105 1060 x 1060 x 140 1 9/ dks
0 60E0 610 x 660 x 140 2 4/ ks
_PDE5I05 660 % 1060 K 140 2 Bf2ks
P £0.60 D 105105 1060 & 1060 x 140 2 B/ Ak

 Kapacita udava maximdlny potet plzz {u 300 mm /& 500 mm) na jedno pemnie v jedne] komora,

Doplngove vyhavenis;

- ooy podstavec pod vistky tpy

« kysiarne na kolieskach

- diriiaky ri plechy (ku vsetkym kysiardam)

aznatenie napitie (V) prilon (ki) rozmery [mm) hmatnost (k)
B BO.G0 400 42 50y B40 % 370 B0
PO B8O M BEI0E 400 N 820K 1290k 370 na
_PM 105105 400 16 1320 x 1290% 370 164
B0 BED 400 64 850 % 840 % BAD 126
PDESI05 400 154 B20 1 1290 « BE0 190
B0 105105 400 233 1320 % 1290 % 66 268

W ponuke tirmy MORETTI FORNI s0 &) wySSie modelove rady, kloré 50 prispdsobend vyise] kapacite vitoby svojou
wariahilitou, digitdingm ovladanim, ako aj moZnostou farebného prispbschania, Modely sa dodvajt aj v prevedeni
& plynovymn ohravom. Informacie o jednotlivich modeloch dostanete na pefiadanis.




PASOVE PECE NA PIZZU 1

Priebeiné pece na pizzu st vybavené pasovym prepravnikom a urcené na pripravu pizze, kiskov hydiny, mletého mésa
atd. Doba pecenia je regulovana rychlostou posunu nerezového pasoveho prepravniku vo vntri vyhrievanej komory.
Dodéava sa na podstavci s kolieskami. Elektrické modely (E), plynove modely (G).

oznacenie hodinovy vyken pizze & 33 em maximalna teplota Sirka pasu
T75E 50 ks 400°C 50 cm
TO7E 100 ks 400°C 75 cm
T756 50 ks 400°C 50 cm
T97G 100 ks 400°C 75¢cm

Priemernd spotreba elektricke] energie jednej komory je 8,3 (T 75 E), 11,3 (T 97 E) kW / hod.
Priemernd spotreba plynu je 1,8 m*/ hod. (T75G)a 3,38 m* / hod. (T 97 G)

Elektronické ovladanie s autodiagnostickym systémom

20 pamétowych programov

Moznost 2 - 3 komor nad sebou

Ventildtor pradi hordci vzduch vnitri kamory a zaroven ochladzuje vonkaj$iu karosériu
Funkcia na dsporu energie

PrisluSenstvo: odstavna plocha na hotové pizze

oznacenie naptie (V) prikon (kW) rozmery (mm) hmotnost (kn)

T75E 400 16,5 1790 x 1260 x 1160 214 =

T97E 400 225 2040x 1510 x 1160 300 S
T75G plyn 17 1770 x 1350 x 1160 232

197G plyn 32 2020 x 1600 x 1160 300




