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Pii marinovani se potraviny naloZi do
lazng, ktera je nasycena soli, kofenim
a dalsimi zvolenymi ingredienciemi.
Ultrazvukovy marinovaci stroj za pomoci
ultrazvukovych vin fasové vyrazné zkra-
ti dobu nasyceni potravin pfipravenou
marinadou. Pomoci technologie ultrazvu-
ku je zaruéena rovnoméma chut celého
obsahu potraviny.

SOUS VIDE - Novy styl vareni

V skratce moZno vyrobu pokrmii sous vide opsat ve tfech bodech:

Utésnit jidlo do vakuoveho safku.

Tento krok zabranuje styku jidla a vody
a zaroven zabezpedi koncentraci chuti.
Maso ve vnitfku vakua piichazi do sty-
ku jen s ingredienciemi, kterymi jsme

ho dochutli a proto ma wysledny pokrm
sytéj&i a pronikavEjsi chut.
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Pod francouzskym oznacéenim sous vide (su vit) se skryva nova technika vafeni pokrmi ve vakuu. VIaéna a $tavnata jidla
se pripravuji ve vzduchotésném sacku prfi niZsich teplotach ve vodnim koupeli pocas delsi doby. Vysledkem techniky
sous vide jsou cerstva jidla, ktoré si zachovavaji nejen svou pfirozenou chut, ale i vyZivové hodnoty.

Vodni koupel, ve kterém se vakuované
Jidlo bude vant a udrZovat poZadovancu
teplotu vody.

Nizkoteplotnim vafenim a cirkulaci vody
dosahneme pozadovany vysledek.

vysokoteplotni varsni nizkoteplotni vareni
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marinovani

Vari¢ Sous-vide elektricky

nizkoteplotné vareni

2.4 kW
230 V/ 50 Hz

* k vareni ve vakuovych saécich
* TOZMEr vany v cm:
21x31x18h
+ objem vany: 20 |
+ cirkulace vody max 90°C
+ el termostat + casovat
* polykarbonatove viko
* yypustni ventil
» hmotnost / baleni: 45 kg / 0,27 m®

rozmervem. 60 x 60 x 28 v

2.4 kW

Vari¢ Sous-vide el. stolni
230 v/ 50 Hz

j .-_.____

Cona na pediadanis || T

* k vaieni ve vakuovych saccich
* FOZMET vany v cm:
A x30x20h
* objem vany: 20 |
+ cirkulace vody max 90°C
* termostat
» prihledné polykarbonatové viko

rozmérvem: 56,5 x 34 x 38 v
» hmotnost / baleni: 20 kg / 0,12 m?®

0.3 kW

Ultrazvukovy marinovac
230 v/ 50 Hz

* k marinovani masa ultrazvukem
* [OZMEr vany v cm:
30 x24x20h
* objem vany: 20 |
« gl fidici jednotka
» prihledné polykarbonatové viko
» hmotnost / baleni: 13 kg / 0,06 m?
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rozmérvem: 26,5 x 32,5 x38 v
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Pfi marnnovani se potraviny naloZi do
lazné, kterd je nasycena soli, kofenim
a dalsimi zvolenymi ingredienciemi.
Ultrazvukovy marinovaci stroj za pomoci
ultrazvukovych vin Casové vyrazné zkra-
ti dobu nasyceni potravin phipravencu
marinadou. Pomoci technologie ultrazvu-

SOUS VIDE - Novy styl vareni

V skratce moZno vyrobu pokrmi sous vide opsat ve tfech bodech:

Utésnit jidlo do vakuového sacku.

Tento krok zabranuje styku jidla a vody
a zaroven zabezpeti koncentraci chuti.
Maso ve vnitfku vakua pfichazi do sty-
ku jen s ingredienciemi, kterymi jsme
ho dochutili @ prota ma vysledny pokrm
sytej5i a pronikavejsi chut.
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Pod francouzskym oznaéenim sous vide (50 vit) se skryva nova technika vareni pokrmu ve vakuu. VIaéna a $tavnata jidla
se pfipravuji ve vzduchotésném sacku pfi nizsich teplotach ve vodnim koupeli poéas delsi doby. Vysledkem techniky
sous vide jsou éerstva jidla, ktoré si zachovavaji nejen svou pfirozenou chut, ale i vyZivavé hodnaty.

Vodni koupel, ve kierem se vakuovane
jidlo bude vafit a udrzovat pozadovanou
teplotu vody.

Mizkoteplotnim vafenim a cirkulaci vody
dosahneme poZadovany vysledek.

ku je zarutena rovnoméma chut celého
absahu potraviny.

vysokoteplotni vafeni  nizkoteplotni vafeni

(o A\TA LR S| VaFi¢ Sous-vide elektricky 2.4 kKW v
« k vafeni ve vakuovych saccich 230 V/ 50 Hz Py

* TOZMEr vany v cm:
51x31x18h

* ohjem vany: 20 |

+ cirkulace vody max 90°C

+ el. termostat + ¢asovac

+ polykarbonatové viko

= yypustni ventil

rozmérvem: 60 x 70 x 28 v
» hmotnost / baleni: 45 kg / 0,27 m?
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Vari¢ Sous-vide el. stolhi 24 kW

B e
230 V/ 50 Hz

+ k vareni ve vakuovych saccich
* TOZMET vany v cm:
50x 30x20h
* objem vany: 20 |
+ cirkulace vody max 90°C
* termostat
» prihledné polykarbonatové viko
» hmotnost / baleni- 20 kg / 0,12 m?

rozmérvcm: 56,5 x 34 x 38 v

A
Ultrazvukovy marinovac 0,3 kW
* k marinovani masa ultrazvukem 230 VI 30 Hz Prerry [ S0y

* TOZMEr vany v cm:
30x24x20h

* objem vany: 20 |

« el_fidici jednotka

« prihledné polykarbonatové viko

« hmotnost / baleni: 13 kg / 0,06 m?® rozmér v cm: 26,5 x 32,5 x 38 v




